
【募集要項】

北岡鍛冶道場

開催⽇

5/22(⼟)・23(⽇)



1、はじめに

コロナ感染拡大予防のため、手造り鍛造ナイフ教室は少人数・年齢制限を
設けて実施させて頂いておりました。
この度、みなさまの厚いご要望にお応えして、伝統工芸士・北岡英雄による
2日間の「北岡鍛冶道場」を開催する運びとなりました。
年齢の上限はございません。
参加者を1名に限定し、万全の感染予防対策を行ったうえで実施いたし
ます。職人と充実した2日間をお過ごしください。

＊参加者が確定次第、お支払いの詳細情報をお送りいたします。

＊交通費はお客様ご負担でお願い致します。

＊20歳未満の方の参加には、別途保護者直筆の承諾書が必要になります。

　応募フォーム内にて、その旨を必ずご記入ください。

＊参加希望者が多い場合は「抽選」で決めさせて頂きますので、予めご了承ください。

＊従来の鍛造ナイフ教室ではないため、割引券などはご利用頂けません。

＊キャンセル料については、以下のように設けさせて頂きます。

10日前　20％ | 1週間前　30％ | 前日　50％ | 当日 100％

※現在、複数の都市圏でコロナウィルス感染症が再拡大をしております。もし、今

後さらに拡大し、再び「緊急事態宣言」が出されることになれば、その対象地域か

らの参加をご遠慮いただく場合がございます。誠に勝手ではございますが、お客様

のご理解とご協力をよろしくお願い致します。

《　詳　細　》
実施場所：タケフナイフビレッジ協同組合
参加料金：税込20万円（宿泊費・食事代込）
参加定員：1名
支払方法：銀行振込（当選確定後）
応募資格：18歳以上～



【1日目】

●何層にも重なっている鉄の多層材に、鋼を鍛接
して、そこから「出刃」または「柳刃」を制作
します。

→普段、職人が使っている多層鋼の材料を作る所から
体験することが出来ます。

●古式鍛錬
3人で1つの刃物を鍛え上げる、昔ながらの鍛錬法
「古式鍛錬」を実際に体験して頂きます。
ふいごで火をおこしたり、子方の振るう「大鎚」
親方が振るう「小槌」も体験して頂きます。

●職人とのお食事
職人とともにお食事をしながら、様々な話に花を
咲かせて頂き、親睦を深めて頂ければ幸いです。
普段の仕事の様子や、なかなか聞けない話が様々
出来るかと思いますのでぜひお楽しみください。
＊職人との食事は、1日目の昼食・夕食、2日目の昼食の3回

2日目

●まず、地鉄と鋼を鍛接して、打って折り返して
を繰り返し、多層材を作ります。そこに鋼を鍛接
してそこから「出刃」または「柳刃」を作製しま
す。
→この作業を通して、多層鋼の材料を作る所から体験する
ことが出来ます。刀作りの製法として知られる「折り返し
鍛錬」と同じような作業を行います。

2.コース内容

＊写真はイメージです。
この格好で行うわけではありません。

【古式鍛錬】

① ②

① ② ③ ④

https://ja.wikipedia.org/wiki/%E9%8D%9B%E6%8E%A5


10:00　顔合わせ、作業開始　　　
12:00   昼食 (@Spica)
13:00   作業再開　　  
16:30　終了・片付け
17:00　古式鍛錬
18:00　終了、一旦ホテルへ
19:00　夕食(@とんとんびょうし)
21:00　解散

3.�スケジュールについて�����������������������������������

＊進度により前後あり

  9:00　作業開始         
12:00　昼食（＠万葉庵）              
13:00　作業再開        
16:00　終了・片付け　      
16:30　品評会・解散

2日目

※初日の朝は、遅くとも5分前には
集合して頂きますよう、よろしく
お願い致します。                             

■注意事項■

・銃刀法で禁止されている物は製作できません。

・作業性の良い服をご着用ください (スカート、サンダル等は厳禁）

　火花が出る作業もございますので、長袖の着用をおすすめします。

・感染症対策のため、マスクの着用は必須とさせて頂きます。

・作業用軍手・エプロン・防塵めがねは、こちらでご用意致します。

・機械を使用する際は、必ず防塵めがね・軍手などを着用し、指導員の付き添いのもと、

　正しく使用してください。

・事故防止のためにも、指導員の指示には必ず従って下さい。

※傷害保険に加入しますが、わずかな保険ですので、各自十分にお気をつけて作業を

お願い致します。

1日目

【完成品イメージ】

※宿泊先
《ホテルルートイン武生インター》
 ＊会場から車で10分圏内

住所：〒915-0041
　　　福井県越前市葛岡町6字15－5
電話：0778-55-9000
https://www.route-
inn.co.jp/hotel_list/fukui/index_hotel_id_676/

https://fukublo.jp/gourmet/2019/05/24/29327/
https://tonton-takehu.gorp.jp/
http://welcome-echizenshi.jp/tourism_detail/manyouan/
https://www.route-inn.co.jp/hotel_list/fukui/index_hotel_id_676/


1日目
昼食 - Spica
915-0023 福井県越前市池泉町19−10
TEL: 0778-27-8818

夕食 - とんとんびょうし
915-0094 福井県越前市横市町39-8-3
TEL: 050-5486-7875
2日目
昼食 - 万葉庵
915-0031 福井県越前市余川町55-1
TEL: 0778-27-7799

④レンタカー
ニッポンレンタカー武生駅前営業所
〒915-0071 　越前市府中1-12-30
電話：0778-24-9190

●��⾞でお越しの⽅�������������������������

タケフナイフビレッジ
〒915-0031　
福井県越前市余川町22-91
TEL: 0778-27-7120 
武生インターから約10分
駐車場：無料

①500円タクシー   
一区間 500円
＊詳細は下記参照
http://welcome-echizenshi.jp/topics_list/20210305/

②レンタサイクル(約1時間) 
4時間レンタル 500円
※詳細は下記参照
http://welcome-echizenshi.jp/tourism_detail/rentacycle/

③福鉄バス
入谷線「味真野神社前」下車
徒歩で約10分
※詳細はこちら↓
https://fukutetsu.jp/bus/timetable.php

● 電車でお越しの方

Google Mapへ

4. 交通関連情報                                   

新型コロナウィルス感染症が拡大している場合、当イベントをやむなく中止する可能性があります。
その際には、改めて個別にご連絡させて頂きます。皆様のご理解とご協力を、何卒宜しくお願い致します。
皆様のご参加を、心よりお待ちしております。

5、お食事処

6、職人紹介

北岡 英雄
北岡刃物製作所3代目　伝統工芸士
https://www.takefu-knifevillage.jp/kitaoka

越前打刃物に従事して50年以上！
出刃包丁や柳刃包丁などの片刃包丁を主に制作しています。
長年の功績が評価され、2020年11月には、秋の叙勲で「瑞
宝単光章」を受勲しました。現在、タケフナイフビレッジ協
同組合で13社を束ねる理事長を務めています。

http://welcome-echizenshi.jp/topics_list/20210305/
http://welcome-echizenshi.jp/tourism_detail/rentacycle/
https://fukutetsu.jp/bus/timetable.php
https://goo.gl/maps/GjQ9XxDu6XKaSRzB9
https://www.takefu-knifevillage.jp/kitaoka

